BARRY () CALLEBAUT|

VM-52301-V46 Caprimo Topping 10x750 g

Rechtliche Bezeichnung: Topping (Pulver)
BESCHREIBUNG
Das Produkt ist ein spriihgetrocknetes Topping Pulver speziell fiir den Vending Markt entwickelt.

ZUTATEN
Magermilchpulver, Laktose (Milch) und Trennmittel (E341),

NAHRWERTANGABEN PRO 100 g

Energie 1600 kJ / 380 kcal
Fett 05g
davon gesdittigte Fettsciuren 03g
Kohlenhydrate 74g
davon Zucker 74g
Protein 19g
Salz 0,52
TECHINISCHE DATEN
Feuchtigkeit wenn gepackt max. 4%
Schiittgewicht gestampft (x100) ca. 0.70 g/cm?
Mikrobiologisch
Gesamtkeimzahl max. 5.000/g
Enterobacteriaceae max. 10/g
Schimmel max. 50/g
Hefe max. 50/g
Salmonellen Keine/25g
DOSIERUNG

Je nach Geschmack

LAGERUNG

in Originalverpackung trocken, kiithl und nicht zusammen mit geruchsintensiven Waren
lagern. Die Temperatur sollte 25°C und die relative Luftfeuchtigkeit sollte 70% nicht
Ubersteigen.

MINDESTHALTBARKEIT
18Monate, wenn unter empfohlenen Bedingungen gelagert.
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